
Bezeichnung: Riesling Sekt brut          

Anbaugebiet: Pfalz

Boden: Lösslehm

Vinifizierung: Selektiertes Lesegut

gestaffelte Handlese

Es wird nur der Saft verwendet, der ohne

Druck von der Presse abläuft

Gekühlte Gärung des Grundweines

15 Monate Flaschengärung

Weinbeschreibung: Das ausgereifte Rieslingbouquet prägt 

diesen Sekt. Der Duft nach Aprikosen, 

Weinbergspfirsich, zarter Nuss und etwas 

Brioche sowie die animierende Säure und 

das feine Mousseux machen diesen Sekt

zu einem frischen, geradlinigem, quick-

lebendigem Geschmackserlebnis.

Trinktemperatur: 10° -12°C

Speiseempfehlung: als Aperitif

Austern

Brillat Savarin mit marinierter Wasser-

melone und schwarzem Pfeffer


